
COTTON CANDY

郡山
株式会社　レントオール福島
福島県郡山市田村町上行合字西河原 44

TEL　024-941-8188
FAX　024-943-6622

設置

安定のよいところに設置してください。
綿菓子機の巻き取り作業がしやすいようなケーブル等をご準備ください。
AC100v の電源 1回路を確保してください。
消費電力は 1.2kw と大きいので電気容量にご注意ください。
たこ足等のコンセントから電源を取るのはおやめください。

材料

作り方

注意

【100 人分目安】
・お砂糖 (ザラメ )…２kg　※１kg(１袋 )で約 50 人分です
・割り箸…100 本
・お持ち帰り袋…100 枚
・輪ゴム…100 本

①綿菓子機のスイッチを ON にします。

　回転釜が回り出したらメーターのメモリが「10.5」になるようにヒーターコントロールつまみ

　を調節してください。

　※つまみを右に回すとメーターのメモリは上がり、左へ回すと下がります。

　　ヒーターコントロールのつまみのメモリではなく、メーターの針のメモリを「10.5」に合わ

　　せてください。

②約１分間程度、回転釜を回した後にお砂糖 (ザラメ )を大さじ２杯分を砂糖投入口へ入れてく

　ださい。

　※お砂糖は回転する窯の中央から奥に向けて投入すると飛散しにくいです。

　　不用意にお砂糖を投入すると、お砂糖が飛んでくる場合があるのでご注意ください。

　　立ち位置は、機械の左端が砂糖や綿をかぶりにくいです。

③綿が回転釜の網目から出ていきます。プラ板の左端「綿の巻き取り位置」から割り箸をゆっくり

　右回転させながら水平に差し出し、割り箸の先から手前まで均等に巻き取ります。

　※綿の巻き取りは、割り箸でお皿の中をかき回さないこと。

　　回転釜は高温で回転しています。割り箸や手が触れないようにご注意ください。

④綿菓子のカタチを整えます。

　割り箸の先に綿を付けたい場合は、割り箸の先を巻き取り、割り箸の手元に綿を付けたい場合

　は、割り箸の手元を下にして巻き取ります。

　人の顔くらいの大きさになれば出来上がりです。

⑤綿菓子を作り終えましたら、すぐに電源を切らずにつまみを回してメモリを「0」に合わせ、

　そのまま１分ほど動かしてから電源を OFF にしてください。

【２日間以上ご使用のお客様へ】

※綿菓子機に入れたザラメは、使用終了後すべて綿菓子として出し切ってください。

ザラメが残っていると固まって作動しなくなる場合もございますので、お客様の方でもメンテナ

ンスをおすすめします。ザラメがつまった場合は、本体から窯を外し、やかん等で熱湯を網部分

にかけてください。この際、絶対に本体にはお湯がかからないようにしてください。

感電防止のために、コンセントは抜いて行ってください。


